Speiseplan vom 04.04. bis 08.04.2022 A | %)
Ganztagsschulen B

ahlzeit

Kaiserschmarrn ohne Rosinen (. ¢.9.9) mijt Apfelmus
04.04. Bunte Salate ©.9.1)

ZUCEAREITSmesuppa s

Gebratene Hahnchenbrust (G) mit Djuvec-Reis und Sauce Vegetarisch: Reispuffer @ ¢ .9.1.0) mit Erbsen-
05.04.  Bunte Salate (€. 9.)), sigpfep Méhren-Gemiise @

are<Semiisasup L.

stippg,lmit Schéberl (@ ¢.9.0)
Hamburger (R) (@ 1. k o) mit :

Ketchup ®und

egetarisch: Veggie-Burger (@ 9.1 k. o, Hafer)

06.04. Honig-Joghurt mit Knusperflocken (@ 9. 0. Hafer) ' mIt RECHUD RS
BrehstaienESuppe 0:0:9d:%)
Wiirstchen (P) @ 3 8. mit Kartoffelpiiree @ und Rahm-Sauce R-9.) Vegetarisch: Veg. Wiirstchen © mit Kartoffelpiiree @
07.04. Bunte Salate ©.9.), varnSranitnniaRionismy und Sauce ©

08.04.

Anderungen vorbehalten.
Wir verwenden keine Schweinefleischprodukte. Wir kachen mit frischen Produkten aus der Region.

P Putenfleisch 5 geschwarzt {von Oliven) e Erdnlisse o Weizen y Walnisse

6 i 6 h f Sojabohnen | . P Dinkel 1 Macadamiandsse
R Rindfleisch 7 gewachst g Milch q Griinkern 11 Queenslandniisse
K Kalbfleisch 8 mit Phosphat h Schalenfrichte r Roggen 12 Paraniisse

F Fisch 9 mit SiBungsmittel . i Sellerie s Haselniisse

S Schweinefleisch 10 enthilt eine Phenylalanin Quelle  j Senf t Mandeln

1 mit Farbstoff a enthift Gluten k u

2 mit Konservierungsstoff b Krebstiere I Lupinen v Karbiskerne

3 mit Antioxidationsmittel ¢ Eier m Welchtiere w Cashewniisse

4 mit Geschmacksverstarker d Fisch n und Sulfite  x P




Speiseplan vom 11.04. bis 15.04. 2022 | e
Ganztagsschulen .. 89

Zeit
Slernehen-Stippe (aisgioky ;

Currywurst (P) ?-3.81) mit Wedges @ © und Sauce ¢:1) ’ Vegetarisch: Spinatknddel @ ¢ 9.9 mit Kasesauce @ 9.9

11.04. Bunte Salate ¢ 9.)), GuaToptmi)
Gratinierte Maultaschen (@ ¢:1.9) mjt Tomatensauce (@
12.04.  Bunte Salate ¢ 9)), Gionensioghumin
Ferien
13.04.
Ferien
14.04.
Feiertag
15.04.

Anderungen vorbehalten. D
Wir verwenden keine Schweinefleischprodukte. Wir kochen mit frischen Produkten aus der Region.

P 5 {von Oliven) e Erdndsse 0 Weizen y Walnisse

G 6 f Sojabohnen p Dinkel 2 MacadamianUsse
R Rindfleisch 7 gewachst g Milch q Grinkern 11 Queenslandntsse
K Kalbfleisch 8 mit Phosphat h schalenfrichte © Roggen 12 Paraniisse

F Fisch 9 mit SGRungsmitte! i Sellerie s HaselnGsse

s Schwelnefleisch 10 enthiilt cine Phenylalanin Quelle | Sent t Mandeln

1 mit Farbstoff a enthilt Gluten k u ;

2 mit Konservierungsstoff b Krebstiere 1 Lupinen v Kirbiskerne

3 mit Antioxidationsmittel ¢ Eier m Weichtiere w Cashewnlisse

4 mit Geschmacksverstarker d Flsch n id und Sulfite  x



Speiseplan vom 25.04. bis 29.04.2022 | s
Ganztagsschulen | | | La

Eis=Cremesuppe:Ets o) .
Rigatoni @ ¢ 9 mit Erbsen-Sahnesauce (@ 9. °)

25.04. ' Bunte Salate © 9, ermipssSnimisiemms—=E

Buchstaberm=Suppe: @rg-ie} :
Kéfte (R) (@ °) mit Couscous @ © und Tomatensauce (@ Vegetarisch: Gemiiseballchen ©) mit Couscous (@

26.04.  Bunte Salate ©-9.)), Sossiinifinsieataten und Tomatensauce @

Paniertes H'a'hnchen—Schni()' it R

27.04.  Bunte Salate ©.9.), Apfel-Schnee ®. 9)
- o)

Gulasch (R) mit Vollkornnudeln (- ©) _ Vegetarisch: Soja-Gulasch mit Volikornnudeln (@ ©)

Bunte Salate © 9.)), @innemy

egetarisch: Milchschnitzel (. ¢ 9. o, Hafer) mit

8.04.

Backerbsen S Uppe a:sssise). R
Kartoffel-Kohlrabi-Gratin (. 9.i.0)
29.04. Bunte Salate ©.9.)), Kirschkuchen aus Dinkel-Vollkorn (@ ¢ g.0.p)

Anderungen vorbehalten.
Wir verwenden keine Schweinefleischprodukte. Wir kachen mit frischen Produkten aus der Region.

PP 5 {van Oliven) e Erdnilsse o Weizen y Walniisse

G i 6 f Sojabohnen p Dinkel 'z Macadamiandsse
R Rindflelsch 7 gewachst 2 Milch q Grinkern 11 Queenslandnisse
K Kalbfleisch 8 mit Phosphat h Schalenfrichte r Roggen 12 Parandsse

F Fisch 9 mit SGBungsmittel i Selleric s Haselnlsse

s Schweinefleisch 10 enthslt eine Phenylalanin Quefle  j Senf t Mandeln

1 mit Farbstoff a enthalt Gluten k u

2 mit Konservierungsstoff b Krebstiere 1 Lupinen v Kirbiskerne

3 mit Antioxidationsmittel ¢ Eier m Weichtiere wr Cashewinlisse
4 mit Geschmacksverstirker d Fisch n lioxid und Sulfite  x




